
 
 
 
 
 

 
Polední menu 23. 6. – 27. 6. 2025     10:30 – 15:00 

 
 

Po: Česnekový krém s bramborami (1,7)  
1: Smažené kuřecí stripsy, šťouchané brambory s opečenou cibulkou, česnekový dip (1,3,7) 
2: „TAFELSPITZ“ – pomalu tažené hovězí maso s bramborem a zeleninou, čerstvý křen (9) – bez lepku 
3: Vepřová pečeně na houbách, dušená rýže z páry (1) 
4: Steak z lososa na grilu, čerstvý zeleninový salát, bazalkové pesto, rukola, rozpečené toasty (1,3,4,7) 
5: 200g Srnčí guláš, houskové knedlíky (1,3,7) 
6: PIZZA „Mario“/ tomato, mozzarella, slanina, špenát, česnek, kozí rohy, cibule/(1,7) 
7: Italské rizoto s hráškem, baby špenátem a chřestem, sypané parmazánem (7,12) - vegetariánské – bez lepku  
 

Út: Zelná s klobásou (1,7) 
1: Medailonky z vepřové panenky se šunkou a sázeným vejcem, smažené hranolky (1,3)                                                                                                                                                                                                                                      
2: Pikantní vepřová roláda, mačkané brambory, sterilovaný okurek (1,3,7,10) 
3: Znojemská hovězí pečeně, dušená rýže z páry (1,10) 
4: Špagety „Carbonara‘‘ /anglická slanina, vejce, smetana/ sypané parmezánem (1,3,7) 
5: 200g Srnčí guláš, houskové knedlíky (1,3,7) 
6: PIZZA „Americana“/smetana, mozzarella, šunka, žampiony, kukuřice/ (1,3,7) 
7: Indický čočkový dhál, rýže basmati (9) – bez lepku – vegetariánské 
 

St: Boršč se zakysanou smetanou (1,7,9)  
1: Smažený hermelín s herkulesem, nové vařené brambory, tatarská omáčka (1,3,7,10) 
2: Pečené kachní prsíčko, červené medové zelí, bramborové knedlíky s opečenou cibulkou (1,3,7)                                                  
3: Pomalu pečená marinovaná vepřová krkovička, dušená rýže z páry (1) 
4: Smažené kuřecí mini řízečky v panko strouhance, salát z čerstvé zeleniny, dresink, opečené toasty (1,3,7,10) 
5: 200g Steak z lososa na grilu, nové vařené brambory s petrželkou, fresh salátek (4,7) – bez lepku 
6: PIZZA „Capresse“/tomato, mozzarella, rajče, bazalka, olivový olej/(1,7) – vegetariánská 
7: Kuřecí prsíčka s květákovo-brokolicovou kaší (7) - bez lepku, LOW CARB 
 
Čt: Hrášková polévka (1,7)                                                                    
1: Mix gril/kuřecí prsa, vepřová kotleta/ jemná dijonská omáčka, americké brambory (1,7,10) 
2: Vepřová plec na paprice, houskové knedlíky (1,3,7)                                            
3: Kuřecí nudličky se zeleninou a sweet chilli omáčkou, opečené čínské nudle (1,3,6,7)  
4: Grilovaný hermelín na zeleninovém salátu s brusinkami a bylinkovou bagetkou (1,3,7) - vegetariánské  
5: 500g Vykostěné pečené vepřové koleno, hořčice, křen, sterilovaný okurek, chléb (1,3,7,10) 
6: PIZZA „ Hawaii“ /smetana, ananas, mozzarella, šunka/(1,7) 
7: Opékaná rýže s vejci, asijskou zeleninou, houby shii take (3,6) - vegetariánské / bez lepku 

Pá: Kuřecí vývar s masem a nudlemi (1,3,7,9)         KONEC ŠKOLY ☺ ☺ ☺                                     
1: Smažený kuřecí řízek, bramborová kaše, sterilovaný okurek (1,3,7,10) 
2: Grilovaná vepřová kotleta v BBQ marinádě, smažené hranolky (1,3,7,9,10,12,13) 
3: Kuřecí rizoto sypané sýrem, sterilovaný okurek (7,9,10) - bez lepku                                    HURÁ PRÁZDNINY ☺ ☺ ☺ 
4: Špagety „Bolognese“ /boloňské ragú v rajčatové omáčce sypané eidamem/ (1,3,7,9) 
5: 500g Vykostěné pečené vepřové koleno, hořčice, křen, sterilovaný okurek, chléb (1,3,7,10) 
6: PIZZA šunková s kukuřicí /tomato, mozzarella, šunka, kukuřice/ (1,7) 
7: Dukátové buchtičky s vanilkovým krémem (1,3,7) - vegetariánské 
 
                                         Cena menu pondělí–pátek {1,2,3,4,6,7} .  .  .  .  165 Kč / menu č.5. .  .  .  .  215 Kč  
                                                                   menu XL – 210 Kč, menu speciál XL {č.5} - 280 Kč                                          

 

SO + NE  VÍKENDOVÉ MENU, VÝBĚR MINIMÁLNĚ ZE 4 DRUHŮ 

MENU NA DOVOZ OBJEDNÁVEJTE OD 8:00 – 10:00 hod NA TEL.:  .: 530 501 986  
(ALERGENY vypsány v závorce, seznam alergenů na vyžádání u obsluhy) 

 
 


